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W 2023 roku Gmina Samborzec pozyskata Srodki z Rza-
dowego Funduszu Polski Lad — Program Inwestycji Stra-
tegicznych i zrealizowata zadanie pn.:,,Przebudowa drog
gminnych i wewnetrznych na terenie miejscowosci Sambo-
rzec”, w sktad ktorego wchodzity:

e, Przebudowa drogi gminnej nr 373121T w msc. Samborzec”.
» Przebudowa odcinka drogi gminnej nr 373017T w msc.

Samborzec na dz. ewid. 383”.

* Przebudowa odcinka drogi gminnej nr 373017 T w msc.

Samborzec”.
¢ Przebudowa drogi wewnetrznej w msc. Samborzec”.

¢, Przebudowa odcinka drogi wewnetrznej w msc. Sambo-
rzec na dziatce ewid. 222”.
* Przebudowa odcinka drogi wewnetrznej w msc. Sambo-

rzec na dz. ewid 430/1”.
¢ Przebudowa odcinka drogi wewnetrznej w msc. Sam-

borzec”.
e, Przebudowa drogi gminnej nr 373051T Samborzec — De-
biany (ruska droga) na odcinku od km 0+805 do km 1+755”.

Inwestycja polegata na wykonaniu przebudowy drog
w miejscowosci Samborzec, na tacznej dhugosci 3.985 km. Pra-
ce polegaty na wykonaniu nawierzchni asfaltowej o szerokoSci
zmiennej od 1,8 m do 5,0 m oraz z obustronnymi poboczami
z kruszywa o zmiennych szerokosciach od 0,10 do 0,75 m.

Catkowita warto$¢ inwestycji wyniosta 2 477 793,86 zt,
kwota dofinansowania wyniosta: 2 319 447,49 zt.

Srodki zewnetrzne zostaty takze pozyskane z Rzadowe-
go Funduszu Inwestycji Lokalnych na realizacje zadania
pn.: ,,Przebudowa infrastruktury komunalnej na tere-
nie osiedla mieszkaniowego po bylym PGR w Samborcu”,
w ktorego sklad wchodzity:

* Przebudowa drég wewnetrznych na terenie osiedla miesz-
kaniowego po bytym PGR w Samborcu wraz z wykona-
niem o$wietlenia ulicznego — droga na dziatkach ewid. nr
423/12, 423/89, 423/20 w msc. Samborzec.

* Przebudowa drég wewnetrznych na terenie osiedla miesz-
kaniowego po bylym PGR w Samborcu” — droga na dz.
ewid. 409/77 w msc. Samborzec.

Catkowita warto$c¢ inwestycji: 660 670,38 zt, dofinanso-
wanie w wysokosci: 600 000 zt.

Najlepsi Czytelnicy 2023

Znamy laureatow konkursu czytelniczego
»Najlepszy Czytelnik Roku 2023”, organizo-
wanego przez Gminng Biblioteke Publiczng
w Samborcu.

Wraz z poczatkiem nowego roku w Gminnej Bibliotece
Publicznej w Samborcu wytoniono najlepszych czytelnikéw,
ktérzy wypozyczyli i przeczytali najwiecej ksiazek w 2023
roku. Nagrody przyznano w pigciu kategoriach wiekowych.
W I kategorii wiekowej — czytelnik w wieku do lat 5 zwy-
cigzyt Jan Kobus (83 wypozyczone ksiazki). W II kategorii
- czytelnik w wieku od 6 do 12 lat nagrod¢ otrzyma Lena
Koryciniska (224 wypozyczone ksiazki). Zwycigzca w 111
kategorii wiekowej — czytelnik w wieku od 13 do 15 lat
zostat Jan Kaczor (188 wypozyczonych ksiazek). W IV ka-
tegorii wiekowej czytelnik w wieku od 16 do 24 lat wygrata
Julia Niezgoda (49 wypozyczonych ksigzek). W V kategorii
— czytelnik w wieku od 25 lat zwycigzyta Malgorzata Ko-
morowska (175 wypozyczonych ksiazek). Wszyscy laureaci
konkursu otrzymaja nagrody ksiazkowe oraz pamiatkowe
dyplomy na uroczystym rozdaniu nagrdd, ktére odbedzie
sie w naszej bibliotece juz 19 stycznia 2024 roku.

Gratulujemy zwyciezcom!

Przepiekny koncert Swiateczny
»Od Serca Do Ucha”, zorganizowa-
ny przez Gminny Os$rodek Kultury
w Samborcu, odby! sie 14 stycznia
w Swietlicy w Gorzyczanach.

Mtode wokalistki i mtodzi wokaliSci
pod kierunkiem Bozeny Mazur-Kotek za-
prezentowali z prawdziwym wdzickiem,
urokiem, werwa i §wiezoscia tradycyjne
polskie koledy i pastoralki. Gratulujemy
prowadzacej grupy i mtodym wykonawcom
talentéw, a rodzicom wspaniatych, zdol-
nych dzieci. Nad technika czuwat Jacek
Przybysz, ktory takze goscinnie akompa-
niowal na gitarze.

Na koniec z repertuarem $wiagtecznym
wystapit rowniez Zesp6t Gorzyczany. Jego
cztonkom i KGW Gorzyczanki dziekujemy
za goscing i poczestunek, a za obecno$é

Z przytupem, od serca

wszystkim go$ciom. Obecni byli m.in. wojt
gminy Samborzec Witold Surowiec, wice-
wojt Ewa Drzazga, starosta sandomierski
Marcin Piwnik, radni powiatowi Zygmunt

Kwasek i Adrian Wotos. ObySmy w nowy
rok wchodzili wlasnie tak, jak potrafia
dzieci i mlodziez - z radoScia, przytupem,
od serca!

Na Planecie Madrosci

Przez okres ostatnichl6 miesiecy Publiczna Szkota Podstawo-

wa im. Armii Krajowej w Zawierzbiu realizowala ponadnarodowe

przedsiewziecie ERASMUS+ pn. ,,Planeta Madrosci”, skierowane do

22 uczniow i 8 nauczycieli placowki.

Catkowita warto$¢ projektu to 50356
EURO dofinansowana z UE. Dzialania
wchodzace w jego zakres obejmowaly dwa
wyjazdy uczniowskie do szkoét partnerskich
w Hiszpanii i Portugalii oraz szkolenie
praktyczne (Job shadowing) dla nauczycieli.

22 uczniéw naszej szkoty zdobyto pierw-
sze doswiadczenie zagraniczne, a tym sa-

Wspélfinansowane pm;
Unig Europejska

mym podniosto umiejetnosci postugiwania
si¢ jezykiem angielskim w sytuacjach zycia
codziennego, jak réwniez w tematyce zwia-
zanej z ekologia. Wyjazdy byly niesamowita
okazja do poszerzenia horyzontéw, do po-
znania innych krajéw, ich mieszkafncéw, zwy-
czajow i kultury oraz do zawarcia nowych
przyjazni. Uczniowie poznali podstawowe

zwroty dotyczace tematyki ekologicznej w je-
zyku hiszpanskim/portugalskim. Rozwine-
li wszechstronnie kompetencje spoteczne,
w tym: odporno$¢ na stres, odpowiedzial-
no$¢, wspdtprace w grupie, empatie i aser-
tywno$¢. Czynniki te wplynety korzystnie na
rozwdj emocjonalny uczniéw i motywujaco
w kontekscie dzialari proekologicznych.

W czasie trwania przedsigwzigcia powstat
projekt e-Twinning pn.”Holiday destinations
in your country”, w ktérym partnerami byli
nauczyciele z Litwy, Turcji i Hiszpanii.

Projekt zaowocowat podniesieniem kom-
petencji zawodowych 8 nauczycieli. Wymiana
informacji i wiedzy ze specjalistami w danej
dziedzinie ksztalcenia, poréwnanie metod
ksztatcenia w Polsce i Portugalii, jak rowniez
poznanie zasoboéw ICT w nauczaniu, pozwala
na realizacje w innowacyjny sposob podstawy
programowej w klasach 1-3 oraz 4-8.

— Realizacja projektu podniosta range
i prestiz placowki. Nasza szkota rozwija sie
w dobrym kierunku, z roku na rok zauwa-
zamy tendencje wzrostowq liczby uczniow
w poréwnaniu z latami ubieglymi — pod-
kresla dyrektor szkoty, mgr inz. Jan Wiatr.

Jednoczes$nie mito nam poinformowaé
o kolejnym sukcesie naszej placowki. Od
stycznia 2024 r. rozpoczynamy kolejna ini-
cjatywe migdzynarodowa w Grecji i Por-
tugalii, skierowana do 20 uczniéw naszej
szkoty i 10 nauczycieli.

Imprezowe biuro

W styczniu tego roku rozpoczeto REwnac
dzialalno$é Mlodziezowe Biuro Im- szanse
prezowe — grupa mlodziezy, ktora
realizuje projekt w ramach programu Réwnaé Szanse.

Program Réwnac¢ Szanse jest programem Polsko-Amerykariskiej
Fundacji Wolnoéci, realizowanym przez Fundacje Civis Polonus.
Ma charakter edukacyjno-oSwiatowy i wspiera lokalne inicjatywy
spoleczne w zakresie wyréwnywania szans mlodziezy na dobry
start w doroste zycie. Gminny Osrodek Kultury w Samborcu otrzy-
mal na przeprowadzenie projektu grant w wysokosci 12 000 zt oraz
dofinansowanie od gminy Samborzec w wysokosci 3 000 zt.

Mtodziez bedzie poznawaé Srodowisko lokalne i samodzielnie
organizowa¢ wydarzenia w wybranych lokalizacjach dla réznych
odbiorcéw. Dziatania trwaja do lipca, co miesigc planowana jest

inna impreza, a poza tym réznego rodzaju spotkania i dwa wy-
jazdy dla grupy projektowe;.

Zapraszamy do Sledzenia poczynan naszych mtodziezowych
liderow!




styczef Samborzec na linii czasu 2024

Barwny korowod z okazji Swieta Objawienia Panskiego

PO k{ O n 1 l 1 S 1 D Zl e Cl tku ponownie, mimo deszczowej pogody, przeszedl przez miejsco-

wos¢ Ostroleka. Uroczysto$é rozpoczela sie wspolna modli-

‘\ B - ; twa przy krzyzu, na tuku drogi od strony Bogorii Skotnickiej.
¥ 7

Przewodzit jej proboszcz parafii §w. Jana Chrzciciela w Skotnikach
Wojciech Pietraszek. Nastepnie Orszak Trzech Kroli przeszedt w kie-
runku Domu Ludowego. Zgromadzonych gosci powitali radna Teresa
Kamuda i soltys Mariusz Kilianski. Glos zabrali réwniez wojt gminy
Witold Surowiec, wicewdjt Ewa Drzazga i dyrektor Gminnego OSrodka
Kultury w Samborcu Sebastian Mazur, a nastepnie radni powiatowi Ad-
rian Wotos i Zygmunt Kwasek. Wszyscy zlozyli zyczenia oraz podkreslili
fakt, iz tradycja barwnego orszaku prowadzonego przez Trzech Kroéli
kultywowana jest w Ostrotece juz od kilkunastu lat.

Wydarzenie u$wietnilo wiele artystycznych atrakcji. Zaspiewali Braci
Podoleccy w asyscie Tadeusza Tomczyka oraz Zespot Gorzyczany dziatajacy
przy GOK w Samborcu. Tradycyjnie tego dnia najmlodszych odwiedzit Swie-
ty Mikotaj. Nie zabrakto tez poczestunku dla wszystkich zgromadzonych go-
$ci. Na koniec zabawe karnawatowa poprowadzili Bracia Podoleccy. Podczas
wydarzenia mozna bylo tez wesprze¢ Wielka Orkiestre Swiatecznej Pomocy.

Organizatorami wydarzenia byli mieszkancy sotectwa Ostroleka
z sottysem Mariuszem Kiliaiskim na czele, radna Teresa Kamuda,
a takze wojt gminy Samborzec Witold Surowiec oraz Gminny OSrodek

Nowe piekne wydarzenie
odbylo sie w niedziele, 7 stycz-
nia, dzieki inicjatywie miesz-
kancoéw Milczan.

W altanie koto $wietlicy wiejskiej
w Milczanach przygotowali oni prze-
pickna szopke bozonarodzeniowa. To
przy niej w mrozne styczniowe popotu-
dnie odbyto si¢ wspdlne koledowanie.

Przybyte osoby powitaty najpierw
»Milczaniskie Aniotki”, §piewajac ko-
lede ,,P6jdZmy wszyscy do stajenki”,
a nastepnie goSci przywitat sottys
Jacenty Pawtowski i dyrektor Gmin-
nego Osrodka Kultury w Samborcu
Sebastian Mazur. Glos zabrata tak-
ze wicewdjt Ewa Drzazga, ktdra byta
pod ogromnym wrazeniem organiza-
cji wydarzenia.

Wystapity dziecigce i mtodziezo-
we grupy wokalne GOK w Samborcu
pod kierunkiem Bozeny Mazur-Ko-

tek i przy akompaniamencie Jacka
Przybysza. Do koledowania dotaczyli
rowniez ksigza wikariusze z kosciota
pw. Podwyzszenia Krzyza Swiete-
go w Sandomierzu. Na zakoficzenie
za$piewat Zesp6t Trojmiasto, ktory
nawet porwat niektdrych do tarica.
Ognisko ptonelo, $niezek proszyl,
byto klimatycznie i urokliwie. Go-
spodarze zapewnili gorace napoje
i positki. Przy szopce pojawity si¢

zywe zwierzeta, tj. kroliki, gotebie,
owce. Podczas wydarzenia mozna
bylo tez wesprze¢ Wielka Orkiestre
Swiatecznej Pomocy, kwestowaly wo-
lontariuszki ze Sztabu WOSP w GOK
w Samborcu.

Organizatorami wydarzenia byli
mieszkancy sotectwa Milczany z sot-
tysem Jacentym Pawlowskim i radna
Barbara Bona na czele, oraz Gminny
O¢Srodek Kultury w Samborcu.

Dawnymi laty nasze babcie gotowaly potrawy wedlug przepisow przekazywanych z pokolenia

na pokolenie. W czasach, w ktorych przyszito im zy¢, na wsi panowala bieda, dlatego gotowaly

glownie z tego, co zostato wyprodukowane we wlasnym gospodarstwie i co urodzita wkasna ziemia.

Dawne potrawy kuchni sandomierskie;

Dawniej ludzie byli bardziej reli-
gijni niz dzi$ i §ciSle przestrzegali ko-
Scielnych postéw. Tylko na niedzielny
obiad byto jakie§ migso. I to nie za-
wsze. Przewaznie byt to rosét ugoto-
wany na kawatku wotowiny z koscia
lub z kury z wlasnej hodowli. Duzo
do potraw uzywano maki, ziemnia-
kéw, kaszy, mleka, Smietany, sera, jaj
i kapusty kiszone;.

Pieczenie chleba w naszym rejo-
nie ma najdluzsza tradycje. Chleb
pieczono w piecu chlebowym na
goracym ,,trzonie”. Podstawowymi
sktadnikami do ciasta byty: drozdze,
woda, sol, maka i rozczyn, ktdry przy-
gotowywany byt w dzierzy.

Do potraw regionalnych, ktére
krélowaty na ziemi sandomierskiej
nalezal garus ze §liwek. Uzywano do
niego Sliwek masztanow, zwanych tez
dalmachami. Sliwki po umyciu naleza-
fo rozgotowaé w wodzie, usuna¢ pestki
poprzez przetarcie ich przez durszlak,
dodaé cukru i cynamonu, zaprawié

$mietang z maka i zagotowal. Ga-
rus podawano z ziemniakami bogato
okraszonymi skwarkami badzZ skwar-
kami z cebulka, na talerzu lub w misce
— po polowie garus i ziemniaki.

W rejonie Samborca szczegélnie
duzo gotowano réznego rodzaju klusek
i pierogéw. Czesto na stole pojawiaty si¢
pierogi z kiszonej kapusty. Ugotowana
wezesniej kapuste nalezato przepusci¢
przez maszynke do miesa, doprawi¢
cebula uduszona na oleju, z dodatkiem
szczypty soli. Nastepnie mata, oddzie-
lona porcje kapusty otuli€ i zlepi¢ pla-
strem zwatkowanego ciasta. Wrzuci¢ na
gotujaca wode, po ugotowaniu odcedzi¢
i podawac okraszone smazona cebulg.

Bardzo czestym goSciem na wiej-
skim stole byly kluski z serem. Ugo-
towane i odcedzone kluski nalezato
wylozy¢ na talerz, a nastgpnie okra-
si¢ je zasmazona Smietang i posypac
z wierzchu pokruszonym biatym se-
rem. Do smaku kluski mozna bylo
posypaé niewielka iloécia cukru.

Czesto na stofach spotka¢ mozna
bylo zalewajke ze §mietana. Z wlosz-
czyzny i koSci ,,pokrzepciowych”
i przypraw nalezato ugotowa¢ wywar.
Gdy warzywa i mi¢so na kosciach byty
migkkie, usuwano je z wywaru i wsy-
pywano pokrojone w gruba kostke
ziemniaki i gotowano je do migkko-
Sci. Na koniec trzeba bylo dodac tyle
kwasu chlebowego, aby zalewajka byla
odpowiednio kwasna, i zagotowac.

Bardzo popularna w naszym re-
jonie byta zupa ziemniaczana, tzw.
rzadkie ziemniaki. Prosta w ugoto-
waniu zupa z pokrojonymi w kostke
ziemniakami, marchwia i pietruszka,
z przypalona na goracej blasze cebu-
la. Do gotujacej zupy mozna dorzucié
liscie angielskiego ziela, kilka ziare-
nek pieprzu, s6l do smaku. Po zago-
towaniu zupe zalewato si¢ zasmazona
na oleju cebula. Zupa byla postna,
podawano ja na talerzu z chlebem.

Przynajmniej raz w miesiacu na
obiad jedzono kluski z makiem. Na

Kultury w Samborcu.

ZAPISZ SIE JUZ DZIS!
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* gry i zabawy na podtodze interaktywnej FUNFLOOR
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* budowanie robotow

* programowanie i kedowanie z

z goglami VR OCULUS QUEST 2
kéw LEGO MINDSTORMS
rebotami PHOTON i grami SCOTTIE GO!

+ roboty na duzym ekranie - projekcje KINA ZA REGALEM

* kontrolery z owocow z zestawami MAKEY MAKEY

= bal robotdw i karacke z gra LET'S SING 2024

GODZ. 10.00-13.00

ZAPISY: (

TEL.15 831 44 43 W. 24
ANIMATOR.GBPSAMBORZEC@CMAILCOM

LICZBA MIEJSC OGRANICZONA
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kilka godzin przed utarciem mak nale-
zato namoczy¢ w wodzie. Odcedzony
ucierano z cukrem drewnianym ttucz-
kiem w donicy (makutrze) do czasu,
az pokazal si¢ bialy sok. Ugotowane
wezesniej kluski nalezato wymieszac
zutartym makiem i podawac porcjami
na talerzu. Potrawa jest bardzo sycaca,
duzo nie sposéb jej zjesé.

Niemal codziennie na $niadanie
gotowano barszcz biaty (zurek chtop-
ski) z ziemniakami lub chlebem. Za-
kwas na barszcz robiono z zytnich
wysiwek, zalanych gotowana letnia
woda w glinianym dzbanku. Do
dzbanka z wysiwkami dodawano
skorke suchego chleba, pare zabkow
czosnku, dwie przekrojone cebule.
Dzbanek nalezato nakry¢ Inianym
ptétnem i postawic¢ w cieptym miej-
scu — na rogu kuchni weglowej. Po
siedmiu dniach barszcz byt gotowy.
Zagotowany barszcz zabielano stod-
ka Smietana i podawano z ugotowa-
nymi ziemniakami, mocno okraszo-
nymi skwarkami ze stoniny. Duzo
gotowano i jedzono kaszy jaglanej
w réznych postaciach: kasza jaglana

AV

z serwatka, ktdora czesto podawano
w czasie upaléw, kasza z gotowanym
mlekiem, ze stoning i skwarkami czy
z ugotowanymi suszonymi §liwkami.

Bardzo popularne na wsi byty tak-
ze pierogi z burakéw cukrowych z do-
datkiem suszonych §liwek i gruszek.
Bardzo czgsto gotowano pierogi z se-
rem czy tez pierogi z kasza gryczana.
Nie rzadziej na stole pojawialy si¢
kapusta z grochem, pyzy ziemniacza-
ne, lane kluski na mleku, ziemniaki
z goragcym gotowanym mlekiem, ka-
sza gryczana ze stonina, porka (maka,
jajko, s6l, soda) omaszczona wysma-
zona $mietana.

Niemal w kazdym gospodarstwie
kiszono w drewnianych beczkach ka-
puste i ogdrki. Duzo jedzono chleba
ze szmalcem, przetopionym z cebula,
pito duzo kawy zbozowej na mleku.
Ale, co tez ciekawe, czesto przekazy-
wano sobie przepis na pedzenie bim-
bru. To tylko niektdre potrawy regio-
nalne kuchni sandomierskiej, jakie
udato mi si¢ zapamigtac. Smacznego!

Opracowat
ANDRZE]J CEBULA
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